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هحیط کشت، رًگْا ٍ هعرفْا در کیفی کٌترل 
 آزهایشگاُ هیکرٍب شٌاسی

 

- عضى هیات علمی گروه علىم آزمایشگاهی دکتر نصراله سهرابی   

 

 







 كنترل كيفي محيط كشت
 

قبل از ساخت –الف     
 تاریخ هصرف هحیط کشت

 ثبت زهاى دریافت ٍ کارخاًِ سازًذُ
 تاریخ استفادُ

 بررسی ظاّر هحیط
ِ داري هحیط در حرارت هساٍي یا کوتر از  درجِ ساًتی گراد 25ًگ  

 
ٌّگام ساخت –ب   

 ترازٍي دقیق
 ًکات ًَشتِ شذُ بر رٍي قَطی

 عذم هخلَط کردى هحیط ّاي جذیذ ٍ قذین
 آب کشی ارلي ٍ سایر ظرٍف با آب هقطر

 استفادُ از ارلي با ظرفیت بیشتر از ًصف حجن هحیط
 عذم حرارت دّی زیاد

 بررسی پلیت ّا





 نحوه نگه داري محيط هاي كشت پس از ساخت
 

ِ داري در یخچال  درجِ ساًتی گراد 2-8ًگ  
 هحیط تایَگلیکَلات براث در دهاي هحیط

ِ ّاي پلاستیك تا  ِ داري در کیس .ّفتِ قابل هصرف ّستٌذ 4پلیت ّا در صَرت ًگ  
ِ اي تا  ِ ّاي در پٌب (قطر پٌبِ زیاد باشذ)ّفتِ  3لَل  
ِ ّاي در پیچ دار تا  هاُ  3لَل  



 Moistureرطىبت 

در صىرت خیس بىدن سطح آگار در زمان مصرف، •

دقیقه در انکىباتىر و یا   10 -30ظرف پتري را به مذت 

در حرارت اتاق  II با درپىش نیمه باز، زیر هىد كلاس 

براي تلقیح  . قرار دهیذ تا رطىبت اضافی آن تبخیر گردد

باکتری، سطح محیط كشت بایذ مرطىب ولی فاقذ قطرات  

 .آب بر روی آگار یا درپىش ظرف پتري باشذ



 كنترل كيفي محيط هاي كشت معمول با باكتري مورد نظر و نتايج مورد انتظار

 ًتيجِ‌قببل‌اًتظبر ارگبًيعن‌ّبي‌كٌترلي زهبى هحيط

 ظبعت‌24 ببيل‌اظكَليي‌آگبر
‌اًترٍكك

 اظترپتَكك‌پيَشى‌

‌هي‌ؼَد‌ظيبّرًگ‌هحيط‌ٍ‌هثبت‌رؼذ

 هٌفي‌رؼذ

 ظبعت‌24 بلاد‌آگبر
‌اظترپتَكك‌پيَشى

 اظترپتَكك‌پٌَهًَيِ

‌بتب‌ّوَليس‌داراي‌ٍ‌هثبت‌رؼذ

 آلفب‌ّوَليس‌داراي‌ٍ‌هثبت‌رؼذ

 ظبعت‌24 ؼكلات‌آگبر
‌ّوَفيلَض‌آًفلَاًسا

 ًبيعريب‌گًََرُ

‌هثبت‌رؼذ

 هثبت‌رؼذ

لايسيي‌دكربَكعيلاز‌‌
هحيط‌بِ‌ٍظيلِ‌رٍغي‌
 اظتريل‌پَؼبًذُ‌ؼَد

 ظبعت‌24
‌ظبلوًَلا

 ؼيگلا

‌بٌفػ‌‌هثبت

 زرد‌هٌفي

 ظبعت‌48 اٍرًيتيي
‌ظبلوًَلا

 كلبعيلا

‌بٌفػ‌‌هثبت

 زرد‌هٌفي

 ظبعت‌48 (دي‌ّيذرٍلاز)آرشيٌيي‌
‌ظبلوًَلا

 پرٍتئَض‌هيرابيليط

‌بٌفػ‌‌هثبت

 زرد‌هٌفي

 ظبعت‌KIA‌‌ٍTSI 24هحيط‌

E. Coli 

Shigella  

Salmonella 

Psudomonas 

A/A 

AlK/A 

ALK/SH2 

ALK/ALK 



 كنترل كيفي محيط هاي كشت معمول با باكتري مورد نظر و نتايج مورد انتظار

 ًتيجِ‌قببل‌اًتظبر ارگبًيعن‌ّبي‌كٌترلي زهبى هحيط

 هك‌كبًگي‌آگبر
‌24‌

 ظبعت

E. Coli 

‌پرٍتئَض‌‌

 اًترٍكك

‌رًگ‌قرهس‌كلٌي‌ّبي
‌(ظَآرهيٌگ‌بذٍى)‌بي‌رًگ‌كلٌي‌ّبي

 هٌفي‌رؼذ

 ظبعت‌24 هحيط‌هبلًَبت
E. Coli‌

 كلبعيلاپٌَهًَيِ

‌(رًگ‌ظبس)‌هٌفي

 (رًگ‌آبي)‌هثبت

 ظبعت‌24 هبًيتَل‌ظبلت‌آگبر

‌اظتبفيلَكَك‌ارئَض
‌اظتبفيلَكَك‌اپيذرهيذيط

 اؼريؽيبكلي

‌زردرًگ‌كلٌي‌ّبي
‌رًگ‌قرهس‌كلٌي‌ّبي

 هٌفي‌رؼذ

MR   VP 48ظبعت‌ 
E. Coli‌

 كلبعيلا‌پٌَهًَيِ

MR+‌‌‌‌VP- 

MR-‌‌‌‌VP+ 

DNASE Agar 24ظبعت‌ 
S. Aureus 

S. Epidermidis 

‌‌1‌Nاظيذكلريذريك‌كردى‌اضبفِ‌از‌بعذ‌ؼفبف‌زٍى
 زٍى‌بذٍى

 فٌيل‌الكل‌بلادآگبر
‌24‌

 ظبعت

Streptococcus spp‌

E. Coli 

‌خَة‌رؼذ

 رؼذ‌بذٍى

 ظبعت‌24 ًيترات‌براث‌يب‌آگبر
E. Coli 

Acinetobacter 

‌هعرف‌كردى‌اضبفِ‌از‌بعذ‌قرهس‌هثبت

 قرهس‌رًگ‌عذم‌هٌفي

گلَكس‌بذٍى‌‌‌ofهحيط‌
 رٍغي

ظبعت‌24  
 ظَدٍهًَبض

 Lwoffiاظيٌتَببكتر‌ًَع‌

‌زرد‌هحيط‌ظطح‌در

 تغيير‌بذٍى



 كنترل كيفي محيط هاي كشت معمول با باكتري مورد نظر و نتايج مورد انتظار

 ًتيجِ‌قببل‌اًتظبر ارگبًيعن‌ّبي‌كٌترلي زهبى هحيط

Indol (SIM) 24ظبعت‌ 
E. Coli 

 كلبعيلا

‌قرهس‌– هثبت
 رًگ‌بذٍى‌– هٌفي

 ظبعت‌24 فٌيل‌آلاًيي‌دآهيٌبز
E. Coli 

 پرٍتئَض

‌هٌفي
‌ظبس‌هثبت

 %‌10فريك‌كلرٍر‌كردى‌اضبفِ‌از‌بعذ

 ظبعت‌24 ؼيگلا‌آگبر‌-ظبلوًَلا‌
E. Coli 

 ظبلوًَلا

‌هٌفي

 ظيبُ‌هركس‌بب‌بي‌رًگ‌كلٌي‌ّبي

 ظبعت‌24 (HE)ّكتَى‌اًتريك‌آگبر‌

‌ظبلوًَلا
‌ؼيگلا

E. Coli 

‌ظيبُ‌هركس‌بِ‌ظبس‌كلٌي
‌‌ؼفبف‌ظبس‌كلٌي

 ًبرًجي‌كلٌي‌بب‌ؼًَذُ‌هحذٍد‌رؼذ

XLD 24ظبعت‌ 

‌ظبلوًَلا
‌ؼيگلا

E. Coli 

‌قرهس‌ّبلة‌‌كلٌي‌اطراف‌در‌ظيبُ‌هركس‌در‌كلٌي
‌(قرهس)‌ؼفبف‌رًگ‌بي‌كلٌي

 زرد‌كلٌي

 ظبعت‌24 كريعتٌعٌط‌اٍرُ‌آگبر
E. Coli 

‌پرٍتئَض

 كلبعيلا

‌زرد‌هٌفي
‌صَرتي‌هثبت

 ظطح‌در‌صَرتي

CTA 

Cystine tripticase 
agar-dextrose 

‌48تب‌‌24
 ظبعت

‌ًبيعريب‌گًََرُ

 هَراكعلا‌كبتبراليط

‌زرد‌رًگ‌تَليذ

 رًگ‌تغيير‌بذٍى



 كنترل كيفي محيط هاي كشت معمول با باكتري مورد نظر و نتايج مورد انتظار
 ًتيجِ‌قببل‌اًتظبر ارگبًيعن‌ّبي‌كٌترلي زهبى هحيط

 لايسيي‌آيرٍى‌آگبر

LIA 
ظبعت‌24  

E. Coli 

 ؼيگلا
 ظبلوًَلا

 پرٍتئَض

‌(هثبت)‌بٌفػ‌عوق‌ٍ‌ظطح

‌(هٌفي)‌زرد‌عوق‌– بٌفػ‌ظطح
‌(هثبت)‌SH2+‌‌بٌفػ‌عوق‌ٍ‌ظطح
 زرد‌عوق‌– قرهس‌ظطح

ظبعت‌24 (SF)ظلٌيت‌براث‌  
 ظبلوًَلا

E. Coli 

‌هي‌كٌذ‌رؼذ‌هجذد‌كؽت‌از‌بعذ

 ًوي‌كٌذ‌رؼذ‌هجذد‌كؽت‌از‌بعذ

ظبعت‌48 ظيوًَس‌ظيترات  
E. Coli 

 كلبعيلا

‌هٌفي‌رؼذ

 آبي‌رًگ‌– هثبت‌رؼذ

T.C.B.S آگبر‌ ظبعت‌‌24   Vibrio cholerae رًگ‌زرد‌كلٌي‌ّبي 

 E. Coli تتراتيًَبت‌براث

Salmonella 

‌هٌفي‌رؼذ

 هثبت‌رؼذ

 تبير‌هبرتيي‌آگبر
ظبعت‌‌‌24

 (CO2)بب‌

 ًبيعريب‌هٌٌصيتيذيط
 ًبيعريبگٌَرُ‌آ

E. Coli 

 كبًذيذا‌آلبيكبًط

‌هثبت‌رؼذ
‌هثبت‌رؼذ
‌هٌفي‌رؼذ

 هٌفي‌رؼذ

ظبعت‌24 تبيَگليكَلات‌براث  هثبت‌رؼذ ببكترٍئيذض‌فراجيليط 

E.M.B 24ظبعت‌  

E. Coli 

K. Pneumoniae 

S. Flexneri 

‌فلسي‌جلاي‌بب‌خَة‌رؼذ
‌بٌفػ‌كلٌي‌خَة‌رؼذ

 ؼفبف‌كلٌي‌خَة‌رؼذ



 كنترل كيفي رنگ ها و معرف ها

 زهبى‌كٌترل هعرف‌يب‌رًگ هثبت هٌفي هحيط

BA  اًترٍكَك‌
 فكبليط

 ّر‌ٍيبل‌جذيذ ديعك‌ببظيتراظيي اظترپتَكَك‌پيَشى

Typtic soy 
Agar (T.S.A) 

 كبتبلاز‌ اظتبفيلَكَك‌ارئَض اًترٍكك

%(3آة‌اكعيصًِ‌)  

 ّر‌ببر‌اظتفبدُ

T.S.A اظتبفيلَكَك‌‌
 اپيذرهيذيط

(پلاظوب)‌كَآگَلاز اظتبفيلَكَك‌ارئَض اظتفبدُ‌ببر‌ّر   

T.S.A ًِيذاز‌بتبگلَكَرٍ اؼريؽيبكلي كلبعيلا‌پٌَهًَي اظتفبدُ‌ببر‌ّر   

 

در‌لام‌بِ‌صَرت‌‌
 هخلَط‌ديذُ‌هي‌ؼَد

گرم‌رًگ‌آهيسي اظتبفيلَكك اؼريؽيبكلي ظبخت‌ٌّگبم‌ٍ‌ّفتِ‌ّر   

T.S.I ظبلوًَلا E. Coli ONPG جذيذ‌ٍيبل‌ّر‌  

B.A اظترپتَكك‌‌
 ٍيريذًط

اپتَچيي‌ديعك اظترپتَكك‌پٌَهًَيِ جذيذ‌ٍيبل‌ّر   

T.S.A ‌E. coli Pseudomonas جذيذ‌ٍيبل‌ّر اكعيذاز  

T.S.A ّوَفيلَض‌
 آًفلَاًسا

(ًَار‌يب‌ديعك) ّوَفيلَض‌پبرا‌آًفلَاًسا  

 Vفبكتَر‌

جذيذ‌ٍيبل‌ّر  



 كنترل كيفي رنگ ها و معرف ها 

 زهبى‌كٌترل هعرف‌يب‌رًگ هثبت هٌفي هحيط

T.S.A (ًَار‌يب‌ديعك) ّوَفيلَض‌آًفلَاًسا  

 XVفبكتَر‌

جذيذ‌ٍيبل‌ّر  

گعترغ‌تْيِ‌ؼذُ‌از‌
 خلط

ببكتريْبي‌هخلَط‌بب‌
 اًَاع‌غير‌اظيذفبظت

هبيكَببكتريَم‌‌
 تَبركلَزيط

 رًگ‌آهيسي‌

Ziehl-neelsen 
 ّر‌ببر‌اظتفبدُ

TSA 

BA 
هبّيبًِ‌ٍ‌ –ّر‌ٍيبل‌جذيذ‌ آًتي‌ظرم ببكتري‌هَرد‌ًظر ببكتري‌هَرد‌ًظر

هب6‌ُّر‌  

BA Enteroccus Group B 
streptoccus 

CAMP ُّر‌ببر‌اظتفبد 

SIM Klebsiella E. Coli اظتفبدُ‌ببر‌ّر كٍَاكط  

MR 

VP 

Klebsiella 

E. Coli 

E. Coli 

Klebsiella 

MR 

VP 

اظتفبدُ‌ببر‌ّر  

اظتفبدُ‌ببر‌ّر ًتيرات Acinetobecter E. Coli ًيترات‌آگبر‌ٍ‌يب‌برات  



QC OF STAINS 

• All stains and reagents must be 
clearly labelled, dated, and stored 
correctly.  

• Should not be used beyond their 
expiry date  

• Should not be used when they show 
signs of deterioration like abnormal 
turbidity and decolouration.  

• At regular intervals and whenever a 
new stain is prepared, control 
smears should be stained  

•  Smear should not be too thick.  

• Decolourization is often incomplete 
which can result in gram negative 
organisms being reported as gram 
positive 



QC OF STAINS 



Gram Stain 
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